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" Chicken Jhalfrezi 5 V),

. QirragsangepoT
- .‘a \ ' Mo - Fr von 11 bis 15 Uhr
,:“ , ' (auBer an Feiertagen)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert. All dishes are served with rice.
Lunch offer Mo - Fr from 11 a.m. to 3 p.m.(except public holidays)

MEND 1
Channa Masala ® @ 8,90 €

Kichererbsen mit regionalen Gewiirzen
und Currysauce

chickpeas with regional spices

and curry sauce

MEN( 2 .

Dal Makhani &5 (80 migia 8,70 €
| verschiedene Linsen, gebraten in Butter

mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

i various lentils, fried in butter with onions,

ginger and tomatoes

MENU 3
. Palak Paneer © 9,50 €
hausgemachter Rahmkése mit Spinat und Ingwer
homemade cream cheese with spinach and ginger

{ MENU 4
Aloo Gobi Masala ® “# 9,50 €
frischer Blumenkoh! und Kartoffeln mit Ingwer,
Knoblauch und Tomaten gebraten
fresh cauliflower and potatoes fried
with ginger, garlic and tomatoes

MENU 5 ,
Paneer Jhalfrezi ¢ 3 }) 9,90 €

hausgemachter Rahmkése in scharf gewirzter
Sauce mit gabratenem Blumenkohl, Ingwer,
Knoblauch und Paprika

homemade cream cheese in a spicy sauce

with roasted cauliflower, ginger, arlic and paprika

% MENU 6
~ Chicken Curry ° 9,90 €

| Hihnerfilet in roter Currysauce nach

1| indischer Art zubereitet
*| chicken fillet in red curry sauce

prepared Indian style

MENU 7
10,90 €

% Hihnerfilet mit verschiedenem Gemiise,
g mit Ingwer, Knoblauch und Paprika

# MENiU 12

MENU 8

Chicken Mango # & M1 1.5.13 9,90 €
Héhnchenfilet mit Mango und Mandeln in
Curry-Sahnesauce, Knoblauch und Paprika

chicken fillet with mango and almonds in

curry cream sauce, garlic and paprika

MENU 9

Chicken Korma & " 1.2 10,90 €
Hihnerfleischstiicke in einer milden Sauce

aus Gewiirzen, geriebenem Rahmkése, Sahne,
Mandeln und Niissen

chicken pieces in a mild sauce of spices, grafed

| cream cheese, cream, almonds and nuts

d MENDI 10

Butter Chicken &1 1.5

Tandoori-Hahnchenfiletstiicke mit Butter
in Tomaten-Sahnesauce

10,90 €

@ Tandoori chicken fillet pieces with butter

in tomato cream sauce

MENU 11

Lamm Curry ®

Lammfleisch in Currysauce, nach
indischer Art zubereitet

lamb meat in curry sauce prepared Indian style

10,90 €

Lamm Vindaloo -5 4/
indische Lammfleischspezialitat mit
gebackenen Kartoffeln, pikant gegart
Indian lamb speciality with baked potatoes,
spicy cooked

MENU 13

Lamm Sabzi ®
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisen,

11,90 €

11,50 €

§ in zahlreichen regionalen Gewiirzen

lamb with various vegetables, in numerous

§ regional spices

MENU 14

Lamm Saagwala ¢ *
Lammfleisch in Spinat nach indischer Art,

11,90 €

chicken fillet with various vegetables, mit frischem Ingwer & Knoblauch
with ginger, garlic and paprika *# _ lamb in spinach Indian style, with fresh

& ginger & garli
& ginger & garlic
5
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Dal Shorba A 1.4 1.13

rote Linsensuppe nach indischer Art
Indian style red lentil soup

Mulligatawney Shorba #1133 90 €
Currysuppe mit Hihnerfleisch
curry soup with chicken

Garam Shorbg # ¢ ' 1. 13 3,90 €
Saver-Scharf-Suppe mit Lammfleisch oder
Gemise nach Ihrer Wahl

sour and spicy soup with lamb or

vegetables of your choice

Mango-Mandelsuppe # ¢ 14.1.133 90 €

mango cream soup

I III! -.jl lI E A i.‘i:

Ravate | Jaraps

Buddha Salat ©
gemischter kleiner Salat mit
Paprika und Kéase

mixed small salad with
peppers and cheese

Murgh Salat ©

gemischter Salat mit leicht gebratener
Héhnchenkeule und verschiedenen
Obstsorten

mixed salad with lightly roasted
chicken leg and various fruits

GemcHTe Fi

5

(forspessen | KrarTers

Jhinga Pakora ® Y. 8,50 €
Grof3garnelen in Kichererbsenmehl frittiert
king prawns deep-fried in chickpea flour

Samosas A1 J 6,50 €
zwei gefillte Gemiseteigtaschen mit Kése,
Rosinen, Mandeln und griinen Erbsen

two stuffed vegetable dumplings with cheese,
raisins, almonds and green peas

Paneer Pakoras € 6,50 €
panierter Rahmkése

breaded cream cheese

Onion Bhaiji
Zwiebeln in Kichererbsenteig frittiert
onions deep fried in chickpea batter

Ghobi Pakoras
Blumenkohl in Kichererbsenteig frittiert
cauliflower deep fried in chickpea batter

Chicken Pakoras
paniertes Hihnerfilet
breaded chicken fillets

Tandoori Boti ° (6 Stick)

gegrillte Hahnchenfiletsticke, 24 Stunden
in Joghurt-Gewiirzsauce eingelegt
grilled chicken fillet pieces, marinated in
yoghurt-spice sauce for 24 hours

5,50€

5,50€

6,50 €

8,90 €

Pommes frites *
mit Ketchup oder Mayonnaise
French fries with ketchup or mayonnaise

4,90 €

16 Gemischter Pakora-Teller A & H.5

12,50 €

O eine Zusammenstellung aus den oben
genannten Vorspeisen
mixed Pakora plate: a vegetarian
compilation of the above starters

G, H,5

Chicken Korma 8,50 €
Hihnerfleischstiicke in einer milden Sauce aus
Gewiirzen, geriebenem Rahmkése, Sahne,
Mandeln und Nissen

chicken pieces in a mild sauce of spices, grated
cream cheese, cream, almonds and nuts

8,50 €

A, G HIJ 1513

Chicken Mango
Héhnchenfilet mit Mango und Mandeln
in Curry-Sahnesauce

chicken fillet with mango and almonds
in curry cream sauce

502

503

Lamm Curry &° 9,00 €
Lammfleisch in Currysauce, nachindischer

Art zubereitet

lamb in curry sauce, prepared Indianstyle

Shahi Kofta &4 5 8,00 €
Réllchen aus Kartoffeln, Gemiise und Rahmkése
mit Nissen & Rosinen in Sahnesauce gekocht
rolls of potatoes, vegetables and cream cheese
cooked with nuts & raisins in cream sauce
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(Havergericre | GY[ain courses

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.
All dishes are served with basmati rice.

T i N

(fegerariscie &7 vegane (Jerichte
(fegeTARIAN &7 VEGAN DISHES P

75 Sabazi &3

:‘ Gemisecurry aus wechselndem, frischem Gemiise

12,50 €

vegetable curry made from changing fresh
vegetables

Palak Paneer &5 (W) nigies 12,50 €
Rahmkése mit Spinat, in verschiedenen Gewiirzen,
Zwiebeln und Tomaten gebraten

cream cheese with spinach, fried in various
spices, onions and tomatoes

G,H,5

Mushroom Mattar 12,50 €
frische Champignons mit Erbsen, Rosinen und
Mandeln in Sahnesauce, mit geriebenem
Rahmkése garniert

fresh mushrooms with peas, sultanas & almonds
in cream sauce, garnished with grated cream
cheese

Shahi Kofta &1 3

13,00 €

Rollchen aus Kartoffeln, Gemiise und Rahmkdése
mit Nissen & Rosinen in Sahnesauce gekocht
rolls of potatoes, vegetables and cream cheese
cooked with nuts & raisins in cream sauce

Punjabi Bengan®H -5 W0y s 13,50 €
Auberginen in Sahnesauce, gefillt mit Kartoffeln,
Gemiise und Niissen

eggplant in cream sauce, filled with potatoes,
vegetables and nuts

Paneer Butter Masala "¢ -3 13 14,90 €

hausgemachter Rahmkése mit frischem
Gemiise in Tomaten-Buttersauce
homemade cream cheese with

fresh vegetables in fomato butter sauce

G,H, 5

Sabzi Korma 13,50 €
verschiedenes Gemiise mit Friichten,

Mandeln und Kase in Sahnesauce

various vegetables with fruits,

almonds and cheese in cream sauce

32

35

Paneer Shahi &% '3

hausgemachter Rahmkése mit Nissen
in Tomatensauce

homemade cream cheese with nuts in
tomatfo sauce

Paneer Jhalfrezi © - ° @m& 13,50 €

j Rahmkése in scharf gewiirzter Sauce mit

gebratenem Blumenkohl, Ingwer, Knoblauch
und Paprika

cream cheese in hot spicy sauce with roasted
cauliflower, ginger, garlic and paprika

Dal Makhni & "5 Wseie 11,50 €
verschiedene Linsen mit Knoblauch, Ingwer und
Tomaten, eine Nacht lang langsam iiber dem
Lehmofen gegart

various lentils with garlic, ginger and tomatoes,
cooked slowly over the clay oven for one night

Chana Masala ® 12,00 €

r_" pikante Kichererbsen in Currysauce

36

spicy chickpeas in curry sauce

Alu Ghobi Masala * 12,50 €
frischer Blumenkohl und Kartoffeln in Ingwer,
Knoblauch und Tomaten gebraten

fresh cauliflower and potatoes fried in ginger,
garlic and tomatoes




Chicken Curry ©°
Héahnchenfilet in Currysauce nach
indischer Art zubereitet

chicken fillet in curry sauce prepared
prepared Indian style

Chicken Mango A ¢ H.1.3.1.5.13 14 50 €
Hahnchenfilet mit Mango und Mandeln

in Curry-Sahnesauce

chicken fillet with mango and almonds

in curry cream sauce

Chicken Sabzi '-° 13,50 €
Hahnchenfilet in Currysauce mit

verschiedenen Gemisesorten

chicken fillet in curry sauce with

various vegetables

Chicken Saag ¢ ° 13,50 €
Héahnchenfilet in Spinat, gewiirzt mit

Ingwer und Knoblauch

chicken fillet in spinach, seasoned with

ginger and garlic

Chicken Jhalfrezi '/ ° 13,80 €
§ Huhnerfilet mit verschiedenem Gemiise,

scharf gewiirzt mit frischem Ingwer, Knoblauch
und Paprika

chicken fillet with various vegetables,
spicy with fresh ginger, garlic and paprika
and paprika

Butter Chicken & H. 1.3 14,80 €
Tandoori-Hahnchenfiletstiicke mit Butter

in Tomaten-Sahnesauce

Tandoori chicken fillet pieces with butter

in tomato cream sauce

Chicken Dahiwala " 1.3

gegrilltes Hithnerfleisch 12 Stunden in einer
Ingwer-Knoblauchpaste eingelegt, mit leckeren
Gewiirzen und Mandeln in einer Joghurtsauce
grilled chicken marinated for 12 hours in a
ginger-garlic paste, with delicious spices and
and almonds in a yoghurt sauce

Chicken Vindaloo '-° 13,80 €

4 regionale Hihnchenspexzialitat mit Kokosmilch

und gebackenen Kartoffeln, pikant zubereitet
regional chicken speciality with coconut milk
and jacket potatoes, spicy prepared

Chicken Korma & "5 13,80 €
Hohnerfleischstiicke in einer milden Sauce aus
Gewiirzen, geriebenem Rahmkése, Sahne,
Mandeln und Nissen

chicken pieces in a mild sauce of spices, grated
cream cheese, cream, almonds and nuts

Chicken Tikka Masala & '3 15,50 €
Tandoori-Hihnerfiletstiicke mit Zwiebeln und
Paprika in pikanter Tomaten-Masalasauce
Tandoori chicken fillet pieces with onions and
peppers in spicy tomato masala sauce
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Lammgerichre

Lame Lyistes

Lamm Curry & *

Lammfleisch in Currysauce, nach indischer
Art zubereitet

lamb in curry sauce, prepared Indian style

Lamm Sabzi ®

Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisen,
in zahlreichen regionalen Gewiirzen
lamb with various vegetables,

in numerous regional spices

Lamm Saagwala &3

Lammfleisch in Spinat nach indischer Ar,
mit frischem Ingwer & Knoblauch

lamb in spinach Indian style,

with fresh ginger & garlic

G,H, 5

Lamm Dahiwala 14,80 €

Lammfleischzubereitung nach regionaler Art,
mit verschiedenen Gewirzen & Mandeln in
einer Joghurisauce

regional style lamb preparation, with various
spices & almonds in a yoghurt sauce

G H S5

Lamm Korma 14,80 €

Lammfleisch in milder Sauce aus Gewiirzen,
Rahmkése & Sahne mit Mandeln & Nissen

lamb in mild sauce of spices, cream cheese
and cream with almonds and nuts

Lamm Vindaloo '3 14,80 €

indische Lammfleischspezialitat mit
gebackenen Kartoffeln, pikant gegart
Indian lamb speciality with jocket potatoes,
spicy cooked

Roghan Josh '-® 14,50 €
Lammfleisch in einer wiirzigen Mischung aus Zwiebeln,
Knoblauch und griner Paprika in einer Currysauce
lamb in a spicy mixture of onions, garlic and

green peppers in a curry sauce

OfiscH & ARHELGN
OfisH & Prawns

D,G,5

85 Maschli Curry
Rotbarschfilet nach indischer Art
in Currysauce
redfish fillet Indian style in curry sauce

86 Maschli Masala ® /5 16,50 €
}} Rotbarschfilet mit verschiedenem Gemiise,
gewlirzt nach regionaler Art
redfish fillet with various vegetables,
seasoned in the regional style

87 Scampi Masala #® 19,90 €
Riesengarnelen mit Ingwer, Knoblauch
und feinen indischen Gewiirzen
king prawns with ginger, garlic and fine
Indian spices

B,G,H,5

88 Jhinga Dahiwala 19,90 €
Scampis, 12 Stunden in einer Ingwer-
Knoblauchpaste eingelegt, mit leckeren
Gewiirzen und Mandeln in einer
Joghurtsauce
Scampi, 12 hours in a ginger-garlic paste.
garlic paste with delicious spices and
spices and almonds in a yoghurt sauce

90 Batakh Curry 2
Entenfleischstiicke mit verschiedenem
Gemiise mit zahlreichen regionalen
Gewiirzen
pieces of duck meat with various vegetables
with numerous regional spices

91 Batakh Korma "3 16,80 €
Entenfleischsticke in einer milden Sauce
aus Gewiirzen, geriebenem Kése, Sahne,
Mandeln und Niissen
pieces of duck meatin a mild sauce of spices,
grated cheese, cream, almonds and nuts

92 Batakh Vindaloo ' * 16,80 €

Entenfleisch nach indischer Art mit

. : }] Kartoffeln, Zwiebeln & scharfem Curry

duck meat Indian style with
potatoes, onions & hot curry

93 Batakh Chili F 1513 16,80 €
Entenfleischstiicke mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch in Soja-Chilisauce
pieces of duck meat with peppers, onions,
ginger and garlic in soy chilli sauce




Alle Gerichte werden mit Basmatireis
und Naan serviert.

All dishes are served with basmati rice
and naan.

Tandoori Chicken & -5 16,50 €
H&hnchenkeule mit speziellen Gewiirzen mariniert,

24 Stunden in Joghurt eingelegt und im Ofen gebacken

chicken leg marinated with special spices,

marinated in yoghurt for 24 hours and baked in the oven

Paneer Tikka A G 1.5 15,80 €
hausgemachter frischer Rahmkdase, mariniert in Joghurt

und zahlreichen Gewiirzen, gegrillt mit Zwiebeln und Paprika
homemade fresh cream cheese, marinated in yoghurt and many
spices, grilled with onions and peppers

Murgh Tikka © '3 16,50 €
Hihnerfilet in Joghurtsauce mit speziellen

indischen Gewiirzen eingelegt

chicken fillet in yoghurt sauce with special

Indian spices

Lamm Tikka & '-° 18,50 €
zarte Lammfleischstiicke, gegrillt mit Ingwer, Paprika und
Zwiebeln, mariniert in Joghurt mit zahlreichen Gewiirzen

tender pieces of lamb grilled with ginger, peppers and onions.
onions, marinated in yoghurt with numerous spices

Buddha Grillplatte » ¢ 1.5 22,50 €
eine kostliche Zusammenstellung aus Tandoori Chicken,

Murgh Tikka, Lamm Tikka, Paneer Tikka und Seekh Kebab

mixed , Tandoori” plate: a delicious compilation of Tandoori Chicken,
Murgh Tikka, Lamb Tikka, Paneer Tikka and Seekh Kebab

Duck Tikka © -5 19,50 €
Entenbrustfilet, gegrillt mit Ingwer und Paprika in

regionaler Gewirzmischung

duck breast fillet, grilled with ginger and paprika in

regional spice mixiure

Scampi Tikka & 1-5 20,50 €

Grofigarnelen mariniert in Joghurt und Tandoori-Gewiirzen
king prawns marinated in yoghurt and tandoori spices




Buddha Biryani " *

Basmatireis, gebraten mit verschiedenen Gemiisesorten,
Niissen und feinen Gewiirzen

basmati rice, fried with various vegetables,

nuts and fine spices

Chicken Biryani "*

zartes, gediinstetes Hishnerfilet, mit gebratenem
Basmatireis, Niissen und Rosinen

tender steamed chicken fillet, with fried

basmati rice, nuts and raisins

Mutton Biryani P>

zartes Lammfleisch, gediinstet mit Basmatireis,
regionalen Gewiirzen, Nissen und Rosinen
tender lamb stewed with basmati rice,
regional spices, nuts and raisins

Jhinga Biryani ™®

Riesengarnelen gebraten mit Basmatireis,
Nussen und Rosinen

king prawns fried with basmati rice,

nuts and raisins

Basmatireis basmati rice
Pilaw-Reis pilaw rice 3,50 €

Bathura # € frittiertes Fladenbrot 2,80 €
deep fried flatbread

Chapati 2 Vollkormbrot 2,80 €

wholemeal bread

Naan * ¢ 2,80 €
Fladenbrot aus Weizenmehl!
wheat flour flatbread

Cheese Naan * ¢ 3,80 €
Fladenbrot aus Weizenmehl mit

geriebenem Rahmkase

flatbread made from wheat flour with

grated cream cheese

140 Gulab Jamun ® 3,80 €

Kasebdllchen mit Zucker

142 Apfelstrudel #¢ 6,50 €
mit Vanilleeis und
Vanillesauce

143 Buddha Eis*~¢ 4,50 €

indisches Eis

Butter Naan # © 3,80 €

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter
flatbread from wheat flour with butter

Garlic Naan * © 3,80 €
Fladenbrot mit Knoblauch
flatbread with garlic

Aloo Naan A/ 4,50 €

Fladenbrot aus Weizenmehl| mit Kartoffeln
flatbread from wheat flour with potatoes

Raita © speziell gewiirzter Joghurt 2,50 €
specially flavored yogurt

Mixed Pickles 2 eingelegte Friichte 2,50 €
pickled fruit

Mango Chutney * © 2,50 €

Mango mit Gewirzen und Zucker
mango with spices and sugar




Thalis sind eine Kombination aus drei verschiedenen Gerichten, welche regional
variieren und gern zu Festen und Feierlichkeiten serviert werden.

Thalis are a combination of three different dishes that vary by region and

are often served at festivals and celebrations.

Mit Basmatireis und Naan * ¢ / With basmati rice and naan* ©.

Buddha Thali A 615 ) nii Shahi-Thali A 1.5

Palak Paneer, Dal Makhani und Lamm Sabzi, Mattar Paneer und Chicken
Shahi Kofta in einer speziellen Saag in einer regional typischen
Gewiirzmischung Gewiirzmischung

]U] 1 Person LR R L L R R L e L R L ] ] 9’ 50 € 105 ] Person SEBISSFNBSIBIBEBNINBINEBRRIRRN S 22’ 80 €

A GH 1,5

4/ Punjabi Thali R85 J Lahori-Thali

Lamm Curry, Chicken Vindaloo und Shahi Kofta, Murgh Makhani
Paneer Jhalfrezi und Lamm Dhansek
IR IRPErson ....qiininmisissssas 107 1 Person .cinacsmsiisiasim

Mit Basmatireis, Salat und Brof.
@LATTeH | @LATES With basmati rice, salad and bread.

. &BUDDHA = @LATTE A,GHLJ 151213 JSHAI-[I . @LﬂTTE A.GH 1,512,13

| 504 2 Personen 45,00 € 606 2 Personen 40,00 €

605 4 Personen 85,00 € 607 4 Personen 76,00 €
- Sekt oder Mangosekt - Mangosekt oder Martini Bianco
sparkling wine or sparkling wine with mango Sparkling wine with mango or Martini Binco
| + Linsensuppe Lentil soup « Zwiebelringe Onion Bhaji
! « Sabzi Masala Sabzi Masala » Lamm Curry Lamb Curry
+ Punjabi Bengan Punjabi Bengan + Butter Chicken Butter Chicken
+ Paneer Jhalfrezi Paneer Jhalfrezi 4/ » Malai Kofta Malai Kofta
+ Dessert Gulab Jamun » Dessert Gulab Jamun
- Papadam & Salat + Papadam, Salat, Mangochutney
papadam & salad papadam, salad, mango chutney
A.G,H111,51213 610 2 Personen 65,00 €
Purynei - Pratre §il 4 Personen 115,00 €

- Mango-Lassi oder Old Monk (indischer Rum) Mango-Lassi or Indian rum

2. Gemischte Vorspeisenplatte Mixed starter plate
| /) Paneer Jhalfrezi Panir Jhalfrezi

» Chicken Korma Chicken Korma
4/ Roghan Josh Roghan Josh

>,

[Fs

« Dessert Gulab Jamun

- Papadam, Salat, Mangochutney
papadam, salad, mango chuiney



Qerriinke | R everages
Milchshakes
Milk Shakes
0,21 0,41

Wasser 2,80€ 3,50€ Vanille Shake ©

f::' oder Sprudel o o o Erdbeer Shake © 0,41 5,90€
qasser My r Banunen Shake G 0,4 | 5;90 €

Pepsi " %4 0,301 2,90¢€
' 2 M Shake © 0,41 5,90€
Pepsi Zero /%44 0,301 2,90 € BRIV '

Mirinda "3 4° 0,301 2,90 €
Zup 0301 2.90€ Safte & Nektare
Tonic Water 48 F.0,201 2,90 € Juices & Nectars
Ginger Ale "4 F.O,201 2,90 €
Malztrunk A1 Fl.0,331 3,90 €

031 0,4l
Ananassaft 3,10€ 4,20€
Hdusgemcchf I pineapple juice
Homemade il 192 Apfelsaft 3,10€ 4,20¢€

apple juice
Bananennektar 3,10€ 4,20¢€

banana nectar

0,51
Schwarzer Tee-Zitrone . 3
Schwarzer Tee-Pfirsich-Mandarine Kirschnektar 3,10€ 4,20€

Schwarzer Tee-Passionsfrucht-Limette L cherry nectar
Lemonades 0,51 6,50 € Y Kiba 3,10€ 4,20¢€

Pink Grapefruit-Minze oder Hibiskus-Cranberry ' Bananen- und Kirschnektar
oder Orange-Mandarine banana and cherry nectar

Cranberrynektar 3,10€ 4,20¢€

cranberry nectar

Orangensaft 3,10€ 4,20¢€

Indische Joghurtgetranke

Indian yogurt drinks orange juice
Maracujanektar 3,10€ 4,20¢€

) passion fruit nectar
Mango Lassi 3,50€ 5,10€ Rhobarberirunk. ~ .3,10€
Lassi suB © 3,50€ 5,10€ rhubarb drink

sweet

031 04l

Lassi salzig © 3,50€ 5,10€
salty

Schorle * Spritzer

Schorle nach Wunsch 3,00 €
Mischen Sie sich lhre Saftschorle
selbst nach lhrem Wunsch.

Mix your own juice spritzer

fo your liking.




Warme Getrdnke
Hot Beverages

Kaffee 2 coffee

Espresso ?

Doppelter Espresso?  Tasse
Espresso Macchiato 2 © Tasse
Milchkaffee % © white coffee Tasse
Latte Macchiato * © Glas
Cappuccino % ¢ Tasse

) Americano 2 Glas

HeilBe Schokolade ¢ '° Glas
mit Sahne
hot chocolate with whipped cream

Irish Coffee 2104 ¢ Glas
Kaffee mit Irish Whisky und Sahne
coffee with Irish whiskey and cream

Chai Tee mit Honig Glas
Masalatee, Chai Tee
Chai tea with honey

Buddha Special Tea Glas 4,50 €

frischer Ingwer, Minze, Zitrone und Honig
fresh ginger, mint, lemon and honey

Diverse Teesorten im Glos

jede Sorte 3,50 €
Darjeeling, Earl Grey, Griiner Tee, Jasmintee,
frische Minze, Kamille, frischer Ingwer
Darjeeling, Earl Grey, green tea, jasmine teq,
fresh mint, camomile, fresh ginger

247
248
249
250

Prosecco '2
Mango-Sekt '
Campari-Orange '
Campari-Soda '
Martini Bianco '

Old Monk indian rum
Baileys "2 ¢
Sambuca
Ramazzotti
Averna'

Grappa 2

| 246 Jdgermeister

Wodka #
Berliner Luft
Tequila Gold '
Tequila Silver




| Frisch gezapft vom Fass
Freshly tapped from the barrel
270 Libzer#
277 Duckstein A
274 Brauhaus *

Flaschenbier - bottled beer

278 Indisches Bier A Indian beer

779 Hefeweizen Hell 2 wheat beer

260 Hefeweizen alkoholfrei non-alcoholic
287 Pilsner alkoholfrei * non-alcoholic

Bier-Mixgetrénke * mixed beer
284 Alster »#“oder Radler» -3 47

® Weildweine * White Wine

R 005 Lugana "Zitdlien, trocken
88 300 Grauburgunder '?Deutschland, trocken
302 Chardonnay '?Frankreich, trocken
304 Pinot Grigio "?ltalien, trocken
306 Riesling '? Deutschland, trocken
& 308 Indischer WeiBwein 2 trocken

§ Weinhaltige Mixgetrénke + Wine-based mixed drinks
i e 310 WeiBweinschorle '?ltalien (Venetien), trocken

l Rotweine * Red Wine

Merlot '?Frankreich, trocken

Chianti 2 ltalien, trocken

Montepulciano d’Abruzzo ?lialien, trocken
Primitivo Salento " ltalien, frocken
Indischer Rotwein '2 trocken

Lambrusco " lieblich




Sex on the Beach#"#5 7,50 €
Wodka, Pfirsichlikér, Ananasnektar,
Orangensaft und Zitronensaft,
Grenadinesirup, Cranberrynektar
vodka, peach liqueur, pineapple juice,
orange juice and lemon juice,
grenadine syrup, cranberry nectar

Caipirinha 7,50 €
Cachaca, brauner Zucker, Limettenstiicke
Cachaca, brown sugar, lime wedges

Moijito ! 7,50 €
weifer und brauner Rum, brauner Zucker,
Limetten, frische Minze, Sodawasser
white and brown rum, brown sugar,
limes, fresh mint, soda water

Erdbeer Mojito ' 7,50 €
weiBer und brauner Rum, brauner Zucker,
Limetten, frische Minze, Erdbeeren, Soda-
wasser

white and brown rum, brown sugar,
limes, fresh mint, strawberries, soda water

Pifia Colada ' © 7,50 €
weiBer Rum, Kokossirup,

Ananasnektar, Sahne

white rum, coconut syrup,

pineapple nectar, cream

Mango Colada ¢ 7,50 €
weifber und brauner Rum, Kokossirup,
Mangosirup, Ananasnektar, Mango-
nektar, Sahne

white and brown rum, coconut syrup,
mango syrup, pineapple nectar,

mango nectar, cream

Longdrinks 0,31

weifder und brauner Rum, 73 % Rum,
Apricot Brandy, Mandelsirup, Zitronensaft
und Anoncsneﬁtcr

white & brown rum, 73 % rum, apricot
brandy, almond syrup, lemon juice

and pineapple nectar

Bombay Night 7,50 €

Maracujasirup, brauner Rum,

Apricot Brandy, Zitronensaft,

Mango- und Maracujanekiar
passion fruit syrup, brown rum,
apricot brandy, lemon juice, mango
and passion fruit nectar

Swimming Pool "A#¢ 7,50 €

Wodka, Blue Curacao, weifler Rum,
Ananasnektar, Kokossirup, Sahne

vodka, Blue Curacao, white rum,
pineapple nectar, coconut syrup, cream

Alkoholfreie

Non-alcoholic

Coconut Kiss 124 ©C

Grenadine, Kokossirup, Erdbeermark,
Sahne, Ananassaft

Moskito ' 4 * 6,90 €
Lime Juice, Ginger Ale, frische Minze,
Limette, brauner Zucker

Pussy Food "4 6,90 €
Grenadine, Lime Juice, Ananassaft,
Orangensaft

Red Moon "4 8 6,90 €
Mangosirup, Zitronensaft,
Kirschsaft, Tonic Water

1,812 1.2, 4

Aperol Spritz Havana Coke

1,812 Jim Beam Coke 24

Hugo
Campari Soda'’ Jack Daniels Coke ' 24
Campari Orange ' Wodka Lemon 4% 4 8

Gin Tonic 8 Wodka Orange *




———

Allergene:

A enthilt glutenhaltige Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
B enthalr Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

C enthdlt Eier oder Eiererzeugnisse
D enthdlt Fisch oder Fischerzeugnisse
E enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse
F enthélt Soja oder Sojaerzeugnisse
G enthalt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

H enthdlt Schalenfrichte oder deren Erzeugnisse
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)
| enthéilt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse
J enthalt Senf oder Senferzeugnisse
K enthélt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
L enthalt Schwefeldioxid & Sulfite
M enthélt Lupine oder Erzeugnisse daraus - N Weichliere
{Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff - 2 coffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel

4 Sauerungsmittel - 5 mit Konservierungsmitte| - & mit StiBstoff -

7 enthdlt eine Phenylalaninquelle
8 chininhaltig - @ Stabilisatoren - 10 aufgeschéumt mit Stickoxydul
11 Taurin * 12 enthélt Sulfite * 13 geschwérzt
14 Geschmacksverstédrker

Die Bilder dienen nur Dekorationszwecken.
Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

Allergene:
A contains 9]u19n—conluining cereals (wheat, rye, buriey, oats,
spelled, efc.) and products derived therefrom
B contains shellfish and crustacean products
C contains eggs or egg products
D contains fish or fish products
E contains peanuts or peanut products
F contains soy or soy products
G contains milk or milk products (lactose)
H contains nuts or their products
(almond, hazelnut, walnut, cashew nuts, pecan,
Brazil nut, pistachio, macadamia)
| contains celery or celery products
J contains mustard or mustard products
K contains sesame seeds or sesame seeds products
L contains sulfur dioxide & sulfites
M contains lupine or products thereof
N molluscs or products thereof

additives:

1 with colouring agent - 2 caffeinated - 3 with antioxidant -
4 acidifying agent - 5 with preservative - 6 artificial sweetener
7 phenylalanine - 8 quinine - 9 stabilizers
10 foamed up with nitrous oxide - 11 taurin
12 contains sulfite - 13 blackened
14 flavor enhancers

The pictures are for decoration purposes only.
All prices include VAT and service.

BUDDHA

INDISCHES RESTAURANT

Hinter dem Rathaus 1
23966 Wismar

Tel.: 03841 228 88 66




